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v Indywidualnie dopasowane menu — wybor tradycy]nych dan, dostosowanych do
Panstwa oczekiwan

v/ Dbatosé o kazdy szczegot — profesjonalna obstuga i ciq;fa a,tr'n’osferél‘
v/ Dogodna lokalizacja i duzy parking — bezproblemowy d0]azd dla gosm

J Elastycznosc w organlzac]l
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ZUPA: DO WYBORU 1 ZUPA

Domowy rosét z kury podawany z makaronem

DRUGIE DANIE: 1 PORCJA NA OSOBE, JEDEN RODZA]J] DO
WYBORU, SERWOWANE NA TALERZACH

Kotlet schabowy panierowany
. Kotlet z kurczaka panierowany
S . 2 Kotlet de Volaille z kurczaka
Grillowany filecik z kurczaka
Pieczen wieprzowa w sosie
Cukinia faszerowana zétcym serem i suszonymi pomidorami (wege)

DODATKI:

Pierwszy dodatek- do wyboru 1 rodzaj
Ziemniaki z koperkiem
Frycki
Pyzy drozdzowe e -
Drugi dodate{— do wyboru 1 rodzaj
Suréwka z biatej kapusty
Surdwka z kiszonej kapusty
Surdowka z buraczkow

DESER: 1 PORCJA CIASTA NA OSOBE, PODAWANE NA TALERZACH @ |

Jablecznik lub Sernik
Kawa lub herbata filizanka na osob¢

NAPOJE:

Woda niegazowana o,z2l na OSObi
. . . =/ .
+ 15 zl napoje bez limitu (Sok pomaranczowy, sok jablkowy, woda
niegazowana, kawa, herbata

Czas trwania przyjecia ok. 2—3godziny.
Restauracja czynna 12.00-21.00, a w
niedziele 12.00-19.00

ZAPRASZAMY

Dodatkowa porcja ciasta 15 zi &W&& ; D'Q/

Bukiet owocow w stole 1kg 120 zi
Deska seréw 1 kg 200 zi

Deska wedlin 1 kg 200 zt I~ :
Opakowania jednorazowe 4 zi/szt. ;/&W
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= . 100 ZL

. ZUPA: DO WYBORU 1 ZUPA

Domowy rosét z kury podawany z makaronem
Barszczyk z czerwonych buraczkéw z uszkami

DRUGIE DANIE: 1,5 PORCJI MIESA NA OSOBE (3 RODZAJE DO

"{' e , WYBORU)
. Kotlet schabowy panierowany
. e : . Kotlet z kurczaka panierowany
e . Kotlet de Volaille z kurczaka

Pieczen wieprzowa w sosie
Grillowany filecik z kurczaka w ziolach
Pieczone udko z kurczaka
Cukinia faszerowana zétcym serem i suszonymi pomidorami (wege)
Kotlet wegetarianski

DODATKI:
Pierwszy dodatek- do wyboru 3 rodzaje Drugi dodatek- do wyboru 3 rodzaje
Ziemniaki z koperkiem Surdwka z biatej kapuscy
Ziemniaki puree Surdwka z kiszonej kapusty
Frycki Surdwka z buraczkow
Pyzy drozdzowe Marchewka z groszkiem

Kiszona kapusta zasmazana

DESER: 1,5 PORCJI CIASTA NA OSOBE
Jabtecznik .

Sernik = o

NAPOJE:

woda niegazowana o,z21 na osobe
+ 15 zf napoje bez limitu
(Sok pomaranczowy, sok jablkowy, woda niegazowana, kawa,herbata)

Czas trwania przyjecia ok. 2-3 godziny.
Restauracja czynna 12.00-21.00, a w
niedziele 12.00-19.00

ZAPRASZAMY

Dodatkowa porcja ciasta 15 zi &W&& ; D'Q/

Bukiet owocow w stole 1kg 120 zi
Deska seréw 1 kg 200 zi

Deska wedlin 1 kg 200 zt I~ :
Opakowania jednorazowe 4 zi/szt. ;/&W
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130 ZL
“ZUPA: DO WYBORU 1 ZUPA

Domowy rosét z kury podawany z makaronem
Barszczyk z czerwonych buraczkéw z uszkami
Zurek staropolski z biafg kietbasq
Krem z pomidorow

DRUGIE DANIE: 2 PORCJE MIESA NA OSOBE (MAKSYMALNIE
4 RODZAJE)

2 porcje migsa na osobe (maksymalnie 4 rodzaje)
Kotlet schabowy panierowany
Kotlet z kurczaka panierowany
Kotlet de Volaille z kurczaka
Zrazik wieprzowy w sosie
Schab z pieczarkami i cebulkq
Pieczen wieprzowa w sosie
Kotlet szwajcarski
Filecik z kurczaka grillowany w ziotach z ananasem
Pieczone udko z kurczaka
Dorsz smazony w sosie cytrynowym
Ratacouille- gulasz z warzyw cukinia, papryka, baklazan, czosnek, .
cebula (wege) lug
Cukinia faszerowana zoltym serem i suszonymi pomidorami (wege)
Kotlet wegetarianski :

DODATKI:  MAKSYMALNIE 3 RODZAJE)

Ziemniaki z koperkiem
Ziemniaki pieczone z ziotami ‘e -
Ziemniaki puree
Placki ziemniaczane

Frycki
Pyzy drozdzowe
Kopytka
SUROWKI:  MAKSYMALNIE 3 RODZAJE) .
Suréwka z bialej kapusty Suro’wk/a z kiszonej kagusty
Surédwka z kiszonej kapusty Surowka z buraczkow
Suréwka z buraczkow Warzywa na parze (brokul, . -
Warzywa na parze (brokul, marchewka, kalafior) marche_wka, kalaflor‘) =t ey
Pieczone warzywa okopowe z tymiankiem Kapusta kiszona zasmazana
Satatka ze swiezych warzyw z sosem winegret ,Marchcwka z groszkiem
Surdwka z bialej kapusty : Satatka ze swiezych warzyw w sosie wincg(te
DESER: 2 PORCJE CIASTA NA OSOBE( MAKSYMALNIE 3 _\}
RODZAJE)

Jablecznik z kruszonkg
Sernik tradycyjny :

Ciasto z galaretkg 1 owocami
Kawa lub herbacta filizanka na osobe

NAPOJE

woda niegazowana o,z na osobe

+ 15 zIl napoje bez limitu #

(Sok pomaranczowy, sok jabtkowy, woda niegazowana, - <
kawa,herbata)

Dodatkowa porcja ciasta 15 zi Czas trwania przyjecia do 2/3 godziny.
Bukiet owocow w stole 1kg 120 zi Restauracja czynna 12.00-21.00,
Deska seréw 1 kg 200 zi a w niedziele 12.00-19.00

Deska wedlin 1 kg zo0 zi
Opakowania jednorazowe 4 zi/szt. 7ZAPRASZAMY
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POD BRZOZAMI

MENU- KAWA + CIASTO

70.ZL

CIASTO: 2 PORCJE CIASTA NA OSOBE(DO

WYBORU 3 RODZAJE):
Jablecznik

Mocca
Raffaello
Brzdgc
Sernik
Ciasto z galaretkg

2 : ' NAPOJE:

Cieple (filizanka): Kawa lub herbata (mleczko, cytryna, cukier)
Zimne (200 ml na osob¢): woda niegazowana z cytryng

Dodatkowa porcja ciasta 15 zi
Bukiet owocow w stole 1kg 120 zl
Deska seréw 1 kg 200 zi -
Deska wedlin 1 kg 200 zi o =

Opakowania jednorazowe 4 zl/szt.

Czas trwania przyjecia do 2 godzin.
Restauracja czynna 12.00-21.00, »
a w niedziele 12.00-19.00 .

ZAPRASZAMY
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POD BRZOZAMI

PRZYJECIE OKOLICZNOSCIOWE
SNIADANIE
90 ZL

PODAWANE W FORMIE BUFETU:

Polmisek warzyw- pomidor, ogorek, cebulka
Talerz wedlin
Talerz serdw
Jajo z majonezem
Twarozek ze szczypiorkiem
Satatka jarzynowa z majonezem
Satatka ze swiezych warzyw
Mozzarella z pomidorami
Pasta jajeczna
Makrela wedzona
Dzemy i serki topione
Jogurt
Maslo
Pieczywo- chleb ciemny, pszenny, buleczki-mix

NA CIEPLO:

Paroweczki (ketchup, musztarda)
lub =
Jajecznica na masle

DESER: 1,5 PORCJI/OS

Sernik T
Jablecznik
Kawa z mleczkiem lub herbata z cytryng filizanka na
osob¢

NAPOJE:

15 zI napoje bez limitu (Sok pomaranczowy, sok jablkowy, woda
niegazowana, kawa,

herbata)

Czas trwania przyjecia do 2/3 godziny, w
godzinach 7.00-11.00.

ZAPRASZAMY




